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FLORESTA ENCANTADA

Massa do Bolo
Ingredientes:
· 03 xícaras de açúcar refinado
· 05 colheres (sopa) de margarina

· 06 ovos

· 05 xícaras de farinha de trigo com fermento

· 01 xícara de líquido (refrigerante ou leite)

· ½ colher de café de antimofo MIX 
Modo de preparo:
      Coloque na batedeira o açúcar, a margarina e os ovos, bata por 05 minutos, depois misture os demais ingredientes alternando com o líquido. 

RECHEIO:

Ingredientes:

· 500g de mistura para creme de confeiteiro MIX
· 01 lata de leite condensado
· 600ml de leite

· 01 xícara de chá de chocolate em pó Premium MIX
· ½ colher de chá de aroma alimentício oleoso canela
Modo de preparo:

      Em uma panela, misture todos os ingredientes, levando ao fogo médio até engrossar.

Para a decoração:

· Pastamix – Para cobrir o bolo.
· Cmc Mix – Para formar a pastilhagem da modelagem.
· Açúcar impalpável Mix – Para inserir a pasta
· Glacê Real Mix - Para decorar com trabalho de bico.
· Gel de Confeiteiro – Para colar as modelagens. 
· Marshmallow – Para colar a pasta no bolo.
· Corante alimentício soft Mix branco leite, amarelo gema, marrom chocolate e verde folha
· Corante alimentício líquido Mix verde folha e amarelo gema. 
                                                              Fonte: Paula Montenegro (Culinarista MIX)
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