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BOLO ÁRVORE DE NATAL
Pão-de-ló de leite quente
Ingredientes:
· 01 copo de leite
· 200g de margarina

· 08 ovos

· 2 xícaras (chá) de açúcar

· 01 colher (sopa) de baunilha

· 04 xícaras de farinha de trigo c/ fermento
Modo de preparo:

Bata bem os ovos com o açúcar e a baunilha. Junte a farinha de trigo e por último, o leite fervido com a margarina. Leve ao forno em temperatura de 180°(média) por, aproximadamente, 30 minutos.

GLACÊ REAL

· 500g açúcar de confeiteiro
· 03 colheres (sopa) de pó de merengue Celebrate

· 11 colheres (sopa) de água

                 Misture tudo e bata com a batedeira pó 7 minutos.

RECHEIO

· 01 lata de leite condensado

· A mesma medida de leite

· 01 colher (sopa) de amido de milho

· 100g de sabor
                  Levar tudo ao fogo mexendo até que forme um creme.

Fonte: Josefa Valentina
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