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BOLO GIRASSOL
MASSA:
Ingredientes:
· 03 xícaras de açúcar
· 05 colheres de margarina bem cheia

· 06 ovos

· 01 xícara de leite

· 05 xícaras de farinha de trigo c/ fermento

· 01 colher (chá) de açúcar de baunilha MIX

· 01 xícara de chocolate em pó MIX
Modo de preparo:

     
Bata a margarina, o açúcar e os ovos tudo junto, depois acrescente a farinha, o chocolate em pó e o açúcar de baunilha alternando com o leite.
Leve ao forno em forminhas individuais.

RECHEIO:
· 500g de cobertura MIX TOP meio amarga
· 01 colher de sopa rasa de gelatina sem sabor MIX
· 200g de pó para chantilly MIX
· 350ml de leite gelado
· 01 colher (chá) de aroma para chocolate MIX café
Modo de preparo:

        Derreta a cobertura MIX TOP meio amarga, dissolva a gelatina sem sabor MIX na água. Bata o chantilly MIX com o leite. Misture os três e mexa com um fuer. 

Para a decoração:

         Pastamix - Para a cobertura.

         Gel de confeiteiro MIX – Para aplicar a pasta.

         Açúcar impalpável MIX – Para inserir na pasta americana

         Glacê real MIX – Para a decoração com bicos

         Corante softgel - Laranja e marrom chocolate

         Corante alimentício líquido – Amarelo gema

         Pó brilhante para decoração – amarelo e marfim

Fonte:

Culinarista Paula Montenegro
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