[image: image1]                                                                                                                                       


[image: image4.emf]


BOLO 15 ANOS
Ingredientes:
· Pão de ló ARCOLOR
· Pasta americana ARCOLOR

· Corantes liquigel verde e laranja ARCOLOR

· Soft brilho

Modo de preparo:
Preparar um bolo usando a mistura para Pão de ló seguindo as instruções da embalagem.
Preparar o recheio usando Creme mestre Patissyer a frio – pode-se variar o sabor adicionando chocolate raspado ou em pó ao preparar; creme de leite ou frutas também.

Rechear o bolo e prensar por cerca de 4 a 6 horas para corrigir imperfeições.


DECORAÇÃO:

           Cobrir dois ou três bolos com pasta americana ou glacê mármore. Bater o glacê real conforme instrução em sala de aula. Preparar flores de glacê com bico 104 e pino para flores. Colar um pedaço de papel manteiga 12 por 12 no pino e fazer as flores.
 

         Cobrir com cola de cmc: 01 xícara de chá de água e 01 colher de chá de cmc. Mistura tudo e deixa descansar pó 2 horas
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