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BEM CASADO
MASSA:
Pão-de-ló branco

Ingredientes:
· 4 ovos inteiros
· 100g de açúcar 
· 100g de farinha de trigo c/ fermento
Modo de preparo:
Bater na batedeira os ovos em velocidade alta até ficar em ponto de neve, baixar a velocidade, adicionar açúcar lentamente e continuar batendo por mais
2 minutos. Desligar a batedeira peneirar a farinha de trigo e envolver com uma espátula. Levar ao forno pré- aquecido a temperatura de 180°c por aprox. 30 min.

RECHEIO:

 Doce de leite

CALDA:
· 1 xícara de açúcar

· ½ xícara de água

MODO DE PREPARO:
Depois de assadas  casar círculos do pão-de-ló,  cortados com cortadores circular, um ao outro recheando com doce de leite. Reserve. Faz a calda misturando o açúcar com água mexendo bem e banhar os doces. Colocá-los sobre papel toalha, esperar escorrer um pouco e embalar.
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