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TRUFAS SERENATA DE AMOR
Ingredientes:
· 500g de chocolate meio amargo picado
· ½ lata de creme de leite
· 01 colher (sopa) de conhaque
· 05 bombons serenata de amor picado
Cobertura:

· 450g de chocolate branco
Modo de preparo:

Derreta o chocolate junto com o creme de leite. Misture até obter uma consistência homogênea deixando esfriar um pouco. Acrescente os bombons picados e o conhaque misturando delicadamente. Leve a geladeira até ficar na consistência para modelar. 
Cobertura:
               Pique o chocolate, coloque em um refratário e leve ao micro-ondas durante 40 segundos. Depois modele as trufas em formas de acetato ou silicone e recheie com a mistura do chocolate meio amargo feche a trufa com o chocolate branco e coloque na geladeira até ficar consistente.
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